Propozycja zadan - 02.04.2021

1. ,Liczymy zajgczki” — zabawa dydaktyczna.
Dziecko dostaje kartke z czterema symbolicznie
narysowanymi zajgcami. Rodzic prosi dziecko o wykonanie nastepujgcych polecen:
Dorysuj 2 zajgce.
lle zajgczkdw masz na kartce?
Dorysuj jeszcze jednego zajgca!
A teraz, ile masz zajgczkéw na kartce?
Skresl tyle zajgczkdw, aby na kartce zostato ich tyle, ile masz lat!

2. ,Zmama i tatg w kuchni” — historyjka obrazkowa.
Rodzic przygotowuje obrazki z historyjkg obrazkows, np.:
1. Tata przynosi siatki z zakupami, mama stoi w kuchni, a dziecko rysuje przy stole.
2. Tata wktada do loddwki produkty, mama ma przygotowane na stole urzgdzenia kuchenne:
mikser, miski, formy do ciasta i inne, dziecko myje rece.
3. Przy stole siedzi cata rodzina: tata kroi satatke, mama mikserem w misce robi ciasto, a
dziecko dekoruje mufinki.
4. Na stole lezy wiele przygotowanych potraw wielkanocnych, tata ustawia talerze, dziecko
przynosi kwiaty, zas mama wyjmuje z piekarnika wielkanocng babke.

Rodzic prosi dziecko, by opowiedziato, co przedstawiajg obrazki utozone w przypadkowej
kolejnosci. Nastepnie prosi o utozenie ich zgodnie z kolejnos$cig wydarzen.

3. ,Kroimy wyrazy” — zabawa dydaktyczna.
Rodzic podaje wyrazy zwigzane ze Swietami Wielkanocnymi:
Wielkanoc, Swieta, jajko, pisanki, palma, zyczenia, kurczaczek, zajgczek, baranek. Zadaniem
dziecka jest powiedzied, ile sylab majg te wyrazy i tyle samo razy klasng¢ w rece.

https://www.youtube.com/watch?v=gBEDgci-5nU

4. Praca w Kartach Pracy nr 3 str. 46 — rozwijanie percepcji wzrokowej i umiejetnosci
jezykowych.
Dziecko skresla produkty, z ktérych nie zostaty zrobione potrawy. Dzieli nazwy potraw na
sylaby i koloruje wtasciwg liczbe kwadratow. Znajduje i podajg po jednym przyktadzie rymow
do podanych nazw.

5. ,Wielkanocna kompozycja” — praca plastyczna, wykorzystanie techniki decoupage.
Rodzic przygotowuje dla dziecka karton A3, klej, farby, mazaki, scinki materiatdw, szablony
jajek, wielkanocne serwetki, nozyczki. Zadaniem dziecka jest stworzenie pracy, ktéra bedzie
opowiadata o réznych wielkanocnych zwyczajach.



6. ,Wielkanocny mazurek” — pieczemy ciasto.
Rodzic przygotowuje produkty i narzedzia kuchenne, potrzebne do upieczenia ciasta. Dziecko
ubrane w fartuszek, pamieta o umyciu rak przed zajeciem. Dziecko razem z rodzicem
przygotowuja ciasto zgodnie z ponizszym przepisem:

Kruche ciasto na mazurek:

— 300 g maki,

— kostka masta,

—100 g cukru pudru,

— 2 76ttka,

— 2 tyzki sSmietany (mozna zastgpic trzecim zo6ttkiem)

Dziecko wspdlnie z rodzicem sieka na stolnicy mgke z mastem i cukrem. Nastepnie dodaje
76ttka i Smietane i cato$¢ ugniata. Ugniecione ciasto schtadzamy w lodéwce przez godzine.
Po wyjeciu ciasta uktadamy je w duzej formie tak, zeby miato niewielkie brzegi (zapobiegna
wyptynieciu masy kajmakowej). Dziecko naktuwa ciasto widelcem, a nastepnie z pomocg
rodzica piecze 12—20 minut w 200°C.

Wystudzone ciasto polewa roztopionymi krowkami albo gotowg masg kajmakowa z puszki.
7. ,0Ozdabiamy mazurek — rytmiczne powtarzanki” — dekorowanie ciasta.

Dzieci przy uzyciu kolorowych cukierkow typu ,lentilki” lub czekoladowe m&m’s uktadajg na

ciescie wzory. Pamietajg, ze majg to by¢ rytmy, ktére sie powtarzaja.

8. Degustacja ciasta ©

9. Zachecamy do ruchu po degustacji ciasta:

https://www.youtube.com/watch?v=wHBttUiMPHc&t=17s




